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          L’entreprise PV Labo Concept, fondée par 
Patrick VERCRUYSSE et Marie-Claire FASS 
en 1994, est située en Bourgogne près de  
Chalon-Sur-Saône.

  A sa création, l’entreprise est spécia-
lisée dans l’aménagement de laboratoires de 
boulangerie/pâtisserie. Rapidement devenue 
un acteur majeur dans ce secteur, la société se 
tourne au fil des années vers l’ensemble des 
métiers de la restauration. 

 A travers un savoir-faire issu de 25 ans 
dans l’équipement professionnel des métiers de 
bouche, PV Labo Concept a diversifié sa gamme 
de produits avec cohérence afin de proposer 
des solutions globales d’aménagement des  
espaces dédiés à la préparation. 

Notre philosophie se base sur une complémen-
tarité de nos équipements neutre, froid, chaud, 
et laverie avec un haut niveau d’exigence sur 
la qualité, tant au niveau des produits que des  
services.

 En 2012, l’entreprise s’installe dans 
un nouveau bâtiment de 8000 m2. La mise en 
place d’une organisation plus efficace a permis 
à PV Labo Concept de développer considéra-
blement son chiffre d’affaires.

 Portée par une croissance forte, PV 
Labo Concept agrandit une nouvelle fois ses 
locaux en 2019 afin de créer de nouveaux 
postes dédiés à la fabrication.

Notre Histoire

Nos Valeurs

L’exigence
Nous mettons toute notre 
énergie à concevoir des 
équipements de haute 
qualité.

L’innovation
Nous œuvrons chaque jour  
à concevoir les produits 
adaptés aux environne-
ments d’aujourd’hui et de 
demain.

L’efficacité
Chaque jour, nos équipes 
s’investissent pour vous 
apporter les meilleures  
solutions à vos demandes.

Respect de  
l’environnement

Tous les produits et appareils fabriqués ou distri-
bués par PV Labo Concept sont recyclables à 95%. 
Le recyclage et la dépollution de produits vétustes 
sont organisés par Eco-Système / Recylum (orga-
nisme auquel nous adhérons)
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12,5MILLIONS  
D’EUROS DE CHIFFRE  
D’AFFAIRES EN 2019

8000 M²
DE LOCAUX DONT 

5000 M² DE 
STOCKAGE

40  
PERSONNES

2,5  
MILLIONS D’€ 

DE STOCK
PERMANENT

1994 NAISSANCE
DE PV LABO CONCEPT

200%  
DE CROISSANCE  
DEPUIS 2013

70%  
DU CA EXPÉDIÉ
DANS UN DÉLAI  

DE 5 JOURS

Chiffres  
Clés
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 PV Labo Concept a défini sa gamme 
de produits pour répondre à la diversité et 
l’exigence des besoins des professionnels 
des métiers de bouche. Basé sur l’observa-
tion au quotidien de leur façon de travailler 
et de l’évolution des tendances, elle propose 
une gamme complète et complémentaire de 

produits standards fabriqués en inox AISI 
304 suivant des critères esthétiques, ergono-
miques, hygiéniques, de durabilité pour une 
utilisation intensive.    
Elle peut également réaliser vos demandes 
sur-mesure pour un ajustement au plus près 
de vos besoins.

Nos Produits

Pour qui ?

 INOX BOULANGERIE

 INOX PÂTISSERIE

 INOX GRANDE CUISINE

• Boulangerie
• Pâtisserie
• Biscuiterie
• Restauration commerciale
• Restauration thématique
• Restauration de collectivité
• Hôtellerie
• Bar
• GMS

• Pizzeria
• Traiteur
• Snacking
• Centre de formation 
• Laboratoire R&D
• Agroalimentaire
• Cosmétique  
• Pharmaceutique 
• Centre hospitalier 

PASTOCUISEURS  &  
TURBINES À GLACE

FROID GASTRONORME & EURONORME

LAVERIE TRANSPORT ISOTHERME / 
MAINTIEN EN TEMPÉRATURE
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Nos Produits Inox Grande Cuisine
Une grande variété de pro-
duits avec un large choix dans 
les dimensions afin de couvrir  

l’essentiel des besoins 
d’aménagement ainsi que 
du mobilier sur-mesure.

TABLE INOX

ÉTAGÈRE  
MURALE

TABLE DU CHEF TABLE PORTES 
COULISSANTES

 TABLE COMPOSÉE ARMOIRE  
VERTICALE

 PLONGE ARMOIRE MURALE
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Une gamme de mobilier inox 
robuste et ergonomique 
pour répondre aux besoins 
et contraintes spécifiques 

des fournils de  boulangerie 
avec du mobilier standard 
ou sur-mesure.

Inox Boulangerie

 PARISIEN

 TABLE À SEL

 TABLE DE  
BOULAGE

 PARISIEN POUR 
PAINS SPÉCIAUX

TABLE À 
LAMONOIR

 TABLE CHARIOTS  
À FARINE

 SÉCHOIR À  
COUCHES  ÉCHELLE  ÉCHELLE BASSE
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Inox Boulangerie Inox Pâtisserie
Une gamme dédiée aux  
laboratoires de pâtisserie. 
Notre mobilier saura satisfaire 

les demandes les plus exi-
geantes, avec des solutions 
standard ou sur-mesure.

MEUBLE 
TIROIRS

 CHARIOT À 
INGRÉDIENTS

 MEUBLE PORTES 
COULISSANTES

 MEUBLE PORTES 
BATTANTES

 CHÂSSIS SUR  
MESURE

 PLAN DE TRAVAIL  
STANDARD/SUR-MESURE

 • INOX

 • GRANIT

9 
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Une gamme de machines polyvalentes 
pour améliorer votre quotidien.
Gain de productivité, meilleure gestion 
du personnel, accroissement de votre 

gamme de produits, rentabilité accrue, 
augmentation des saveurs et concen-
tration du goût. Une ou plusieurs ma-
chines correspondent à vos besoins.

Pastocuiseurs &  
Turbines à glace

 PASTOCUISEURS  
MULTIFONCTIONS

 MINICHEF / MAXICHEF

10 

 PASTEURISE - TURBINE - CUIT - REFROIDIT - MÉLANGE - ÉMULSIONNE

 PASTEURISATEURS  TURBINES À GLACE

CUVES
DE 5L 
À 40L

CUVES
DE 5L 
À 15L

CUVES
40L ET 

60L

PRODUCTION
HORAIRE

DE 10L 
À 150L
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Froid Gastronorme  
& Euronorme

 FROID GASTRONORME

 FROID EURONORME

 • REFROIDISSEMENT
• SURGÉLATION

 PRÉPARATIONS  
FROIDES ET

PIZZA

PV Labo Concept offre les meil-
leures solutions dans le secteur de 
la réfrigération professionnelle en 
proposant des équipements adap-
tés à tous les besoins, dans le res-
pect de l’environnement.  Nous uti-
lisons le gaz réfrigérant R290 dans 
tous les équipements compatibles. 
La conception de nos produits est 
la conjugaison entre  efficacité et 

faible consommation d’énergie. 
La plupart de nos appareils sont 
«Classe Climatique 5» et «Classe 
Énergétique A ou B», ce qui per-
met une réduction conséquente 
des coûts pour l’utilisateur.
Notre gamme de meubles réfrigé-
rés se décline dans les 2 formats 
Gastronorme (GN1/1 et GN2/1) et  
Euronorme (400x600 / 800x600).

CUVES
DE 5L 
À 15L

PRODUCTION
HORAIRE

DE 10L 
À 150L
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Que vous soyez restaurateur, hô-
telier, boulanger, pâtissier ou res-
taurant de collectivité, PV Labo 
Concept a une solution de lavage 
pour vous.
Notre gamme de machines s’étend 
du lave-verres au lave-batterie 

grande capacité en passant par le 
lave-vaisselle frontal et à capot.
L’efficacité de lavage, la facilité 
d’entretien et la simplicité d’utili-
sation sont les caractéristiques 
qui résument notre gamme.

 LAVERIE FRONTALE

 LAVE-VAISSELLE À CAPOT  LAVE-BATTERIE

Bars

LAVE-VERRES

Restaurants
BP*

Restaurants

Collectivités
GMS

Restaurants

Collectivités
GMS

BP*

*BP : Boulangerie / Pâtisserie

Laverie

LAVE-USTENSILES
LAVE-VAISSELLE

Traiteur / Boucher
/ Charcutier

120L+120L
= 240L  

200L+120L
= 320L
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Traiteur / Boucher
/ Charcutier

Transport Isotherme / 
Maintien en température

ARMOIRES ISOTHERMES MOBILES

La réponse la plus performante 
du marché pour le transport et la 
conservation de produits et de  
préparations.
Nos Armoires Isothermes sont 
conçues avec une structure en 
double paroi de polyéthylène roto-
moulé d’une seule pièce, pour une 
résistance tout à fait exceptionnelle 
aux chocs et à la corrosion. 
Nos armoires injectées en mousse 
de polyuréthane haute densité (sans 

CFC) assurent un maintient par-
fait en température permettant de  
stocker ou de transporter les  
produits et préparations en liai-
son froide, positive ou négative, et 
chaude.
Modulables aux formats Euro-
norme (60x40) ou Gastronorme 
(GN1/1), nos solutions de trans-
port Isotherme ont la possibilité 
d’être équipées d’un système de  
traçabilité et de géolocalisation.

ARMOIRES ISOTHERMES MOBILES 
SUPERPOSÉES

BI-FORMATS

AMÉNAGEMENT  
EURONORME 60x40

AMÉNAGEMENT  
GASTRONORME GN1/1

120 L

200 L

120L+120L
= 240L  

200L+120L
= 320L
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Aménagement &  
Conception sur-mesure

 •  Du projet à la réalisation, nous 
vous accompagnons dans le pro-
cessus de création ou de remod-
ling des espaces de préparation 
à créer ou existants.
 •  Notre service commercial de 
terrain recueille les informations 
nécessaires à la compréhension 
de vos attentes . 

 •  Notre bureau d’études projette 
et développe des solutions per-
sonnalisées suivant la nature du 
projet. 
 •  Notre grande flexibilité nous 
permet de satisfaire les de-
mandes les plus exigeantes du 
marché.

Bureau d’études

PROJECTION 3D DES POSTES DE TRAVAIL SPÉCIFIQUES

RECHERCHE & DÉVELOPPEMENT POUR L’ÉLABORATION DE  
NOUVEAUX PRODUITS

   14 15    
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Bureau d’études

3D Filaire 3D Photo Modélisation

RÉALISATION

Plan de fabrication pour 
exécutions spécifiques

15    
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Ateliers & Services

 PLATEFORME LOGISTIQUE

ATELIER DE MONTAGE

SERVICE COMMERCIAL ET 
RÉSEAU DE DISTRIBUTION

STOCK DE PRODUITS FINIS  
ET PIÈCES DÉTACHÉES

LABORATOIRE DE
R&D ET DÉMONSTRATION

ATELIER DE  FABRICATION
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Romain DUCLOS
Frédéric FEUILLATRE

Xavier QUATREPOINT

Christophe BRUCKERT

Yoan BEAUVAIS

PV Labo Concept s’appuie sur son vaste réseau de partenaires distributeurs et 
SAV.

Au total, ce sont plus de 500 installateurs qualifiés            
et régulièrement formés sur nos produits. 

Ils peuvent également proposer des prestations supplémentaires   
comme un service dépannage 24h/24 et 7j/7.

Julien VERCRUYSSE 
Président

Tél. portable :  06 20 82 13 97 
E-mail : jvercruysse@pv-labo-concept.com

—

Romain DUCLOS 
Responsable commercial Nord-Ouest et Antilles  

Responsable GMS

Tél. portable :  06 21 37 01 43 
E-mail : rduclos@pv-labo-concept.com

Frédéric FEUILLATRE
Responsable commercial Nord, Paris et Ile-de-France 

Responsable Grands Comptes

Tél. portable :  06 03 62 23 48 
E-mail : ffeuillatre@pv-labo-concept.com

Xavier QUATREPOINT 
Responsable commercial Nord-Est

Tél. portable :  07 89 71 83 18 
E-mail : xquatrepoint@pv-labo-concept.com

Christophe BRUCKERT 
Responsable commercial Sud-Est

Tél. portable :  06 37 88 83 13 
E-mail : cbruckert@pv-labo-concept.com

Yoan BEAUVAIS 
Responsable commercial Sud-Ouest

Tél. portable :  06 21 48 07 71 
E-mail : ybeauvais@pv-labo-concept.com

—

Christelle VENDROUX 
Secrétaire commerciale

Tél. ligne directe : 03 85 98 93 11 
E-mail : cvendroux@pv-labo-concept.com

Notre Équipe Commerciale

Notre Réseau
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 • CECOF AMBRÉRIEU-EN-BUGEY (01) 
 • LEP François Rabelais IFS (14)  
 • CIFOP ISLE D’ESPAGNAC (16) 
 • CFA PLOUFRAGAN (22) 
 • LEP SAINT-QUAY-PORTRIEUX (22) 
 • Chocolat Cluizel DAMVILLE (27) 
 • CFA SAINT-MÂLO (35)  
 • CFA CHÂTEAUROUX (36) 
 • IMT GRENOBLE (38)  
 • ENSP YSSINGEAUX (43) 
 • LEP La Bonnauderie CHOLET (49)  
 • École Grenier à Pain ANGERS (49) 
 • Lycée Stanislas VILLERS LES NANCY (54)  
 • CEFMA TOURCOING (59) 
 • URMA BRUAY-SUR-ESCAUT (59)  
 • CAP ALENÇON (61) 
 • Lycée Hôtellier MORLAAS (64)
 • CFA Jules Verne SAVERNE (67)
 • SEPR (Fondation Paul Bocuse) LYON (69) 
 • École Grégoire Ferrandi PARIS (75) 
 • CFA Médéric PARIS (75)
 • École Bellouet PARIS (75) 
 • Elle et vire VIROFLAY (78) 
 • DGF CHANTELOUP-LES-VIGNES (78) 
 • CFA BAUSSET (83) 
 • Campus des Métiers SAINT-BENOÎT (86) 
 • CIFA AUXERRE (89)  
 • Koenigswarter JANVILLE-SUR-JUINE (91)  
 • Atelier du Château Reuil-MALMAISON (92)  
 • CFA MEUDON-LA-FORÊT (92) 
 • Institut Baguer ASNIÈRE-SUR-SEINE (94) 
 • CICAP PANTIN (95) 
 • CFA VILIERS LE BEL (95) 
 • DGF WASHINGTON (USA)

 • Café de Marie  
 • Amorino - Glaciers 
 • Grenier à pain
 • Boutiques Bonne Journée
 • Boulangeries Bec
 • Boulangeries Ange
 • BUSHE SAINT PÉTERSBOURG (Russie)
 • Groupe Drossian Café Pouchkine
 • Saine Saveurs
 • Boulangerie Feuillette
 • Pâtisserie Rollet Pradier
  

 • M. Jérôme De Oliveira CANNES (06) - CDMP** 2009 & RD*
 • M. Pascal Caffet TROYES (10) - MOF 
 • M. Alban Guilmet CAEN (14) - RD*
 • M. Daniel Hue RUELLE-SUR-TOUVRE (16) - RD*
 • M. Laurent Le Daniel RENNES (35) - MOF***
 • M. Christian Bochard LA TERRASSE (38) 
 • Pâtisserie Rouxel LA BAULE (44) - RD* 
 • Pâtisserie Guerlais LA CHAPELLE SUR ERDRE (44) - RD*
 • M. Vincent Dallet REIMS (51) - RD* 
 • Fresson Pâtisserie (Franck Fesson) JARNY (54) - MOF*** & RD*
 • M. Maëlig Georgelin ETEL (56) - RD* 
 • Pâtisserie Meert LILLE (59) 
 • Pâtisserie Méline COMPIÈGNE (60) - MOF***
 • M. Antoine Hepp STRASBOURG (67) - RD*
 • M. Jean-Paul Gilg MUNSTER (68) - RD*
 • M. Joffrey Lafontaine FRANCHEVILLE (69) - CDMP** 2013 
 • Boulangerie Thierry Marx PARIS (75) 
 • M. Laurent Duchêne  PARIS (75) - MOF*** & RD*
 • Le Pain de Sucre (M.Mathray) PARIS (75) 
 • M. Thierry Meunier PARIS (75) - MOF***
 • YC Café (Yann Couvreur) PARIS (75) 
 • Farine et O (Olivier Magne) PARIS (75) - MOF***
 • Chez Meunier PARIS (75) - MOF***
 • M. Frédéric Cassel FONTAINEBLEAU (78) - RD*
 • M. Robert Marty MONTAUBAN (82) - RD*
 • Pâtisserie Vernet (Yazid Ichemrahen)  AVIGNON (83) - CDMP** 2014
 • M. Denis Matyasy LA CRAU (83) - RD*
 • Pâtisserie Rollet Pradier SÈVRES (92)
 • M. Frédéric Lalos BOULOGNE BILLANCOURT (92) - MOF***
 • YC Pâtisserie (Yann Couvreur) CHARENTON (94)
 • Cannelle BEYROUTH (Liban)
 • M. François Payard NEW-YORK et LAS VEGAS (USA)
 • Laurent Bakery MELBOURNE (Australie)
 • Maison Blanc LONDRES (R.U.) 
 • M. Pascal Dupuy OSLO (Norvège) - RD*

BOULANGERIES - PÂTISSERIES - CHOCOLATERIES

Références
 • Agapes Restauration - Flunch 
 • Pizza Paï - Sogood Café
 • Frantour Restauration
 • Groupe Holder
 • Brioche Dorée
 • Jet Pizza
 • Horeto
 • Autogrill
 • Groupe Molly - Fromentiers de France
 • Groupe Blachère - Coté Boulange
 • Réauté Chocolat

ENSEIGNES

ÉCOLES DE FORMATION

*Relais Desserts  **Champion du monde de la Pâtisserie  *** Meilleur ouvrier de France

GMS
 • Système U 
 • Intermarché 
 • E.Leclerc
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 • CECOF AMBRÉRIEU-EN-BUGEY (01) 
 • LEP François Rabelais IFS (14)  
 • CIFOP ISLE D’ESPAGNAC (16) 
 • CFA PLOUFRAGAN (22) 
 • LEP SAINT-QUAY-PORTRIEUX (22) 
 • Chocolat Cluizel DAMVILLE (27) 
 • CFA SAINT-MÂLO (35)  
 • CFA CHÂTEAUROUX (36) 
 • IMT GRENOBLE (38)  
 • ENSP YSSINGEAUX (43) 
 • LEP La Bonnauderie CHOLET (49)  
 • École Grenier à Pain ANGERS (49) 
 • Lycée Stanislas VILLERS LES NANCY (54)  
 • CEFMA TOURCOING (59) 
 • URMA BRUAY-SUR-ESCAUT (59)  
 • CAP ALENÇON (61) 
 • Lycée Hôtellier MORLAAS (64)
 • CFA Jules Verne SAVERNE (67)
 • SEPR (Fondation Paul Bocuse) LYON (69) 
 • École Grégoire Ferrandi PARIS (75) 
 • CFA Médéric PARIS (75)
 • École Bellouet PARIS (75) 
 • Elle et vire VIROFLAY (78) 
 • DGF CHANTELOUP-LES-VIGNES (78) 
 • CFA BAUSSET (83) 
 • Campus des Métiers SAINT-BENOÎT (86) 
 • CIFA AUXERRE (89)  
 • Koenigswarter JANVILLE-SUR-JUINE (91)  
 • Atelier du Château Reuil-MALMAISON (92)  
 • CFA MEUDON-LA-FORÊT (92) 
 • Institut Baguer ASNIÈRE-SUR-SEINE (94) 
 • CICAP PANTIN (95) 
 • CFA VILIERS LE BEL (95) 
 • DGF WASHINGTON (USA)

 • Hôtel Martinez CANNES (06)  
 • Le Likoke LES VANS (07) * MICHELIN
 • M. Robin BRACIEUX (41) ** MICHELIN
 • Trois Gros ROANNE (42) *** MICHELIN
 • L’Intuition  Saint-L’ô (50) * MICHELIN
 • Kirmann EPFIG (67) 
 • Au Boeuf SOUFFLEHEIM (67) 
 • Auberge Hazemann BELMONT (67)
 • K2 Les Abruzzes COURCHEVEL (73) 
 

 • La Table du Kilimandjaro COURCHEVEL (73) 
 • M. Pierre Gagnaire PARIS (75) *** MICHELIN
 • Pizza Chic PARIS (75)  
 • Les Cailloux PARIS (75)  
 • Casa Bini PARIS (75) 
 • Le Donjon ETRETAT (76) 
 • Restaurant les Bas Rupts GÉRARDMER (88), 
    Relais et châteaux 
 • Les Jardins de Sophie XONRUPT-LONGEMER (88)

RESTAURANTS

 • O.T traiteur BOURG-EN-BRESSE (01)
 • Le Hussard SARROLA CARCOPINO (2B) Corse
 • GIRY Traiteur CANNES (06) 
 • Château du clos VOUGEOT (21) MOF***
 • Courbet Traiteur BESANÇON (25) 
 • Grand Traiteur MONTPELLIER (34) 
 • Traiteur de Paris (Labo Red) RENNES (35) 
 • Le Val d’Evre ANCIENS (44) 
 • Bon Betend traiteur ST-BARTHÉLÉMY-D’ANJOU (49) 
 • Poulain et Fils HENNEBONT (56) 
 • Cocktail Expo PARIS / P. DE VERSAILLE (75)

TRAITEURS

 • Andros Prolainat AUBIET (32) 
 • Actalia Produits laitiers RENNES (35) 
 • Delmotte (35)
 • Minoterie Girardeau BOUSSAY (44) 
 • Andros BIARS-SUR-CERE (46) 
 • Les Maîtres Laitiers du Cottentin SOTTEVAST (50) 
 • Les Maîtres Laitiers du Cottentin CARENTAN (50) 
 • Dagnaux Glaciers LILLE (59)
 • Menissez FEINGNIES (59) 
 • Lesaffre International MARCQ-EN-BAROEUL (59)
 • Bakemark STRASBOURG (67)
 • Grands Moulins de STRASBOURG STRASBOURG (67)
 • Ancel STRASBOURG (74)
 • Entremont (74) 
 • Moulins Soufflet CORBEIL ESSONNES (91)
 • Grands Moulins de Paris IVRY-SUR-SEINE (92)
 • FCD Lactavia SAINT-OUEN (95)

AGROALIMENTAIRE HÔPITAUX
 • Centre Hospitalier SOISSONS (02)
 • Centre Hospitalier de la Miséricorde AJACCIO (2A) 
 • Centre Hospitalier BAYEUX (14) 
 • Centre Hospitalier Spécialisé ÉVREUX (27)  
 • Centre Hospitalier ORLÉANS (45) 
 • Centre Hospitalier Spécialisé SARREGUEMINES (57) 
 • Centre Hospitalier DOUAI (59) 
 • Établissement Public de Santé Mentale LILLE (59) 
 • Hôpital Bretonneau PARIS (75)  
 • Centre Hospitalier DIEPPE (76)
 • Hôpital de Houdan HOUDAN (78)
 • Centre Hospitalier ÉPINAL (88)
 • L’est Guyanais (Guyane)

 • La Grande Épicerie de Paris PARIS (75) 
 • M. Gérard Joulie PARIS (75)
 • Cirette traiteur ROUEN (76) 
 • Maison Lenôtre PLAISIR LES GATINES (78)  
 • Lars traiteur MAGNY-LES-HAMEAUX (78)
 • Traiteur 2L NANTERRE (92) 
 • Noura Laboratoire Central NOISY-LE-GRAND (93) 
 • La Tourelle MAISONS-ALFORT (94) 
 • Autret traiteur SAINT-OUEN (95) 
 • Franck Briand traiteur VIGNY (95)
 • Saint Clair traiteur SAINT-OUEN (95)

 • CNRS RENNES (35)
 • Precicast THORE LA ROCHETTE (41)
 • Weil Gotshall & Manges Cabinet d’Avocats PARIS (75) 
 • Hilti FRANCE MONTIGNY-LE-BRETONNEUX (78) 

 • Urschel LISSES (91) 
 • Restaurant de Direction Areva LA DÉFENSE (92)
 • Ales Groupe Industrie BEZONS (95) 
 

DIVERS
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